KESHILLIMI SMART VNOA

KULTIVIMI | MOLLES DHE STANDARDET

Molla renditet si njé nga frutat mé té réndésishme né Shqipéri pér nga
prodhimi dhe nga shkalla e konsumimit. Sipas té dhénave zyrtare, né
vitin 2021 prodhimi i mollés ka arritur né 111,247 toné (ref.FAOSTAT),
me njé sipérfage té kultivuar prej 4,242 ha, duke shénuar njé rritje té
ndjeshme rreth 50% krahasuar me vitin 2010. Prodhimi i mollés éshté i
pérgéndruar né garkun e Korgés, ku kultivohet 2/3 e sipérfages totale té
kultivuar me mollé né Shqipéri, duke siguruar péraférsisht rreth 65% té
prodhimit total. Rajoni tjetér i réndésishém pér prodhimin e mollés éshté
Dibra, i cili siguron 13% té prodhimit té pérgjithshém vendas dhe ku mé
shumé se 1/3 e prodhimit total té frutave pérbéhet nga molla.

PRODHIMI | MOLLES NE EUROPE

Né BE, prodhuesit kryesoré té molléve jané Polonia, Italia, Franca, et;.
Prodhimi varet kryesisht nga moti gé shpesh heré éshté i pakontrolluar
nga ngrohja globale. Ngricat e pranverés, thatésira e zgjatur, shiu i
rrémbyeshém ose breshéri jané faktorét kryesoré gé& pércaktojné
madhésiné dhe cilésiné e prodhimit. Prodhimi i molléve né BE pritet té
jeté rreth 12.2 milion ton né 2022/23. Pothuajse gjysma e prodhimit
pritet té kanalizohet né pérpunim dhe jo né magazinim. Ky é&shté
rezultat i disponueshmérisé mé té larté té molléve me cilési té ulét, té
papérshtatshme pér konsum té freskét, cmime dhe mundési té uléta té
eksportit dhe kosto té larta té energjisé (né ruajtie). Pérvec késaj,
problemet me disponueshmériné e punétoréve sezonalé né disa vende
té BE-sé mund té ndikojné né vjeljen e prodhimit né kohén e duhur, gjé
gé ndikon né cilésiné e frutave.

“FERMERE, RESPEKTONI TRAJTIMET AGRO-TEKNIKE PER
TE PRODHUAR NJE MOLLE ME STANDARDE”

Né bazé té Rregullores Nr. 543/2011, pothuajse té gjitha varietetet e
frutave dhe perimeve té freskéta gé tregtohen né Bashkimin Evropian i
nénshtrohen kérkesave té standardeve té tregtis€. Pérmbajtja e
standardeve specifike té tregtisé éshté pércaktuar né Aneksin I, Pjesa B
e Rregullores Nr. 543/20112 gé né detaje lidhet me: a). Cilésing; b).
Madhésing; c). Pamja; d). Etiketimi.

Pérpos shtimit t& volumit té ujitjes, eleminimit t& barérave né pemtore
(gé thithin ujin), pérdorimit té kalciumit né kéto dité té nxehta (rritja e
kalciumit né pérgjithési vonon pjekjen e frutave por ruan cilésiné e tyre
gjaté ruajtjes né ftohje), duhet té tregoni kujdes né vjeljen e mollés né
kohén e duhur duke gené njé pércaktues i réndésishém pér
jetégjatésiné dhe cilésiné. Frutat e mbledhura né pjekuriné e avancuar
jané mé té prirura ndaj démtimeve mekanike, kané jetégjatési té
shkurtér té ruajties dhe ndjeshméri mé té madhe ndaj patogjenéve dhe
crregullimeve fiziologjike. Molla pas vjeljes duhet té trajtohet pér té rritur
jetégjatésiné e saj. Ftohja paraprake duke hequr nxehtésiné e fushés
nga frutat e sapo vjela redukton aktivitetin mikrobik dhe shpejtésiné e
frymémarrjes.
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